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Załącznik nr 1A – Opis przedmiotu zamówienia
ZAKUP I DOSTAWA WYPOSAŻENIA KUCHENNO - JADALNEGO
Zakup i dostawa wyposażenia kuchenno -jadalnego w ramach projektu „Akademia Kreatywnego przedszkolaka” współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Łódzkiego na lata 2014-2020


	Lp.
	Nazwa / 
rodzaj zakupu
	Opis minimalnych wymagań lub konfiguracji
	Parametry oferowanego sprzętu wg formuły spełnia/nie spełnia
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto [zł]
	Wartość
Brutto [zł]
	Wartość
Netto [zł]
	Nr zadania, pozycja we wniosku

	1. 
	Talerze głębokie 
	Talerze powinny być wykonane z białego szkła hartowanego.  Powinny się nadawać  do mycia w zmywarce oraz do stosowania w kuchence mikrofalowej. Wytrzymujące różnice temperatur do 135 stopni C.
• śr. W przedziale 22-25 cm i pojemności co najmniej 250 ml. Wszystkie talerze tego samego modelu
	
	20 szt.
	
	
	
	Zadanie nr 1, poz.11 Zakup wyposażenia kuchenno - jadalnego

	2. 
	Talerze duże płaskie 
	Talerze powinny być wykonane z białego szkła hartowanego . Powinny się nadawać do mycia w zmywarce oraz stosowania w kuchence mikrofalowej. Wytrzymujące różnice temperatur do 135 stopni C.
śr. W przedziale 27-30 cm. Wszystkie talerze tego samego modelu
	
	20 szt.
	
	
	
	Zadanie nr 1, poz.11 Zakup wyposażenia kuchenno - jadalnego

	3. 
	Talerze małe płaskie 
	Talerze powinny być wykonane z białego szkła hartowanego.  Powinny się nadawać do mycia w zmywarce oraz stosowania w kuchence mikrofalowej. Wytrzymujące różnice temperatur do 135 stopni.
• śr. W przedziale 23-25 cm Wszystkie talerze tego samego modelu
	
	20 szt.
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	4. 
	Talerze deserowe
	Talerze powinny być wykonane z białego szkła hartowanego . Powinny się nadawać do mycia w zmywarce oraz stosowania w kuchence mikrofalowej. Wytrzymujące różnice temperatur do 135 stopni C.
• śr. W przedziale 14-16 cm. Wszystkie talerze tego samego modelu
	
	20 szt.
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	5. 
	Łyżka duża stołowa
	Łyżka powinna być wykonana ze stali nierdzewnej. Powinna mieć możliwość mycia w zmywarce. • dł. co najmniej 19 cm Wszystkie tego samego modelu
	
	20 szt.
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	6. 
	Łyżka mała do herbaty
	Łyżeczka powinna być wykonana ze stali nierdzewnej. Powinna mieć możliwość mycia w zmywarce. • dł. co najmniej 14 cm Wszystkie tego samego modelu

	
	20 szt.
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	7. 
	Widelec stołowy
	Widelec powinien być wykonany ze stali nierdzewnej  . Powinien mieć możliwość mycia w zmywarce. • dł. co najmniej 19 cm Wszystkie tego samego modelu
	
	20 szt.
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	8. 
	Noże stołowe
	Nóż powinien być wykonany ze stali nierdzewnej. Powinien mieć możliwość mycia w zmywarce. • dł. co najmniej 20 cm Wszystkie tego samego modelu
	
	20 szt.
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	9. 
	Kubek szklany
	Kubek powinien być wykonany ze szkła hartowanego grubego z poręcznym uchwytem . Powinien mieć możliwość mycia w zmywarce oraz mieć możliwość używania w kuchenkach mikrofalowych. Pojemność: od 200ml do 250 ml, w kolorze bezbarwnym. 
	
	20 szt.
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	10. 
	Łyżki wazowe
	Nabierka wazowa . Produkt powinien być wykonany ze stali nierdzewnej z możliwością powieszenia na wieszaku  i być dostosowany do kontaktu z żywnością.
· Pojemność: min. 150 ml
· Długość całkowita: min. 29 cm
	
	3szt.
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	11. 
	Dzbanek szklany
	Artykuł ma być wykonany z grubego szkła, w kolorze bezbarwnym Dzbanek ma być przeznaczony do napojów, na wodę i zimne mleko. 
· Pojemność-min. 1,6 l 
	
	2szt.
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	12. 
	Łyżka do lodów 
	Łyżka powinna być wykonana ze stali nierdzewnej. Wymagania:
· Długość całkowita: min. 21 cm
· Średnica: co najmniej  5 cm
	
	
1szt.
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	13. 
	Tace zestaw plastikowe
	Taca powinna zawierać pokrywę, dzięki której produkt znajdujący się na niej zachowa świeżość. Produkt powinien być wykonany z takiego tworzywa sztucznego, który charakteryzuje się odpornością na uszkodzenia mechaniczne oraz wilgoć.   
· Długość całkowita : co najmniej  45 cm
· Szerokość całkowita: co najmniej 29 cm
· Wysokość całkowita: co najmniej 10 cm 
	
	2szt.
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	14. 
	Nóż duży do mięsa
	Nóż przeznaczony do krojenia mięsa. Nóż powinien być wykonany z jednego kawałka twardej, kutej stali. Bardzo trwały i wyjątkowo odporny na korozję a ostrze ma zachować długo żywotność. Nóż do mycia w zmywarce. Ma posiadać unikalną konstrukcję rękojeści, która uniemożliwia gromadzenie się resztek w miejscach łączenia z ostrzem. Długość noża: co najmniej 20 cm.

	
	2szt.
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	15. 
	Nóż średni do warzyw, chleba
	Nóż ma być przeznaczony do krojenia warzyw.  Rękojeść powinna być dopasowana w sposób uniemożliwiający gromadzenie się resztek w miejscach łączenia; ostrza noży ze stali nierdzewnej utwardzonej przez walcowanie;  można myć w zmywarkach i wyparzać; długość ostrza min. 10 cm
	
	2szt.
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	16. 
	Nóż mały do jarzyn
	Nóż przeznaczony ma być do krojenia, obierania jarzyn. Ostrze ma być gładkie wykonane ze stali nierdzewnej, o długości co najmniej 8 cm. Rękojeść wykonana z materiału syntetycznego. Powinien mieć możliwość mycia w zmywarce.
	
	2szt.
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	17. 
	Miska duża i średnia do sałatek
	Miska ma być wykonana ze stali nierdzewnej, wykończenie polerowane. Pojemność większej miski to co najmniej 4 litry, mniejszej co najmniej 2 litry. Ma nadawać  się do mycia w zmywarce oraz do stosowania w kuchence mikrofalowej
	

	



	
	2 szt.
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	18. 
	Garnek duży do zupy 16l
	Garnek wysoki z pokrywką min.16 l powinien być wykonany ze stali nierdzewnej, powierzchnia zewnętrzna garnka satynowana. Powinien posiadać wielowarstwowe dno typu sandwich (stal nierdzewna/aluminium/ stal chromowa) ,pokrywka w komplecie, grubość ścianek garnka to min 0,8 mm Ma nadawać  się do mycia w zmywarce. Odpowiedni do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, gazowych
	
	1szt.
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	19. 
	Garnek średni do ziemniaków 11l
	Garnek średni powinien być wykonany ze stali nierdzewnej.  
· pojemność całkowita: min. 11 l
· średnica: min. 25 cm
· wykonany z wysokiej jakości  stali nierdzewnej 
· uchwyty nitowane
· dno aluminiowo- stalowe
· w komplecie z pokrywką
· grubość ścianek garnka to minimum 0,8 mm
Ma nadawać  się do mycia w zmywarce. Odpowiedni do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, gazowych
	
	1szt.
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	20. 
	Garnek mały do sosów 
	Garnek niski z pokrywką. Pojemność garnka to 5 – 6 litrów.
· powinien być wykonany ze stali nierdzewnej ,
· solidne uchwyty mocowane wielopunktowo,
· pokrywka w komplecie
· grubość ścianek garnka min. 0,7 m
Ma nadawać  się do mycia w zmywarce. Odpowiedni do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, gazowych
	
	1szt.
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	21. 
	Patelnia duża aluminiowa z powłoką teflonową
	Patelnia aluminiowa powinna być pokryta min. 3- warstwową powłoką teflonową, rączka ma być wykonana ze stali epoksydowanej, zapewniającej wysoką wytrzymałość termiczną,  ścianki o grubości min. 5 mm. Ma być przeznaczona do smażenia z niewielką ilością tłuszczu. Średnica patelni – to co najmniej 40 cm. Ma nadawać  się do mycia w zmywarce. Odpowiedni do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, gazowych
	
	2szt.
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	22. 
	Patelnia do naleśników
	Patelnia aluminiowa do naleśników powinna być pokryta co najmniej  3- warstwową powłoką teflonową.  Rączka ma być  wykonana ze stali epoksydowanej. Średnica : co najmniej 25 cm Ma nadawać  się do mycia w zmywarce. Odpowiedni do kuchenek elektrycznych, ceramicznych, gazowych
	
	2szt.
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	23. 
	Tarka do warzyw
	Tarka do warzyw powinna być wykonana ze stali nierdzewnej. Powinna posiadać wygodny uchwyt do przytrzymywania. Powinna być co najmniej czterostronna. Tarka powinna mieć wysokość co najmniej 20 cm. 
	
	1 szt.
	
	
	
	Zadanie nr 1, poz.11 Zakup wyposażenia kuchenno - jadalnego

	24. 
	Wiadra na zlewki z pokrywą 
	Wiadro z pokrywą powinno być wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej, która jest wyjątkowo odporna na korozję i uszkodzenia mechaniczne. Produkt ma być wyposażony w poręczny uchwyt umożliwiający swobodne przenoszenie wiadra w dowolnie wybrane miejsce oraz w pokrywkę, która będzie zabezpieczać materiał wewnątrz. Pojemność wiadra to co najmniej 9 l.
	
	2szt.
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	25. 
	Szczypce nierdzewne do surówek
	Szczypce kuchenne mają być przeznaczone do nakładania np. surówek. Wykonane mają być ze stali nierdzewnej. Długość szczypiec co najmniej 25 cm.
	
	1szt.
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	26. 
	Sitko duże i małe
	Sitko powinno być wykonane ze stali nierdzewnej i  posiadać długą rączkę wygodną do mocowania na brzegu garnka . Kolor: srebrny
· średnica większego sitka to co najmniej 20 cm, mniejszego 12 cm
	
	2 szt.
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	27. 
	Łyżka cedzakowa
	Łyżka cedzakowa ze stali nierdzewnej ma być przeznaczona do odcedzania pierogów, klusek, warzyw i innych gotujących się potraw. Produkt winien posiadać  oczko dzięki, któremu można go zawiesić na haczyku.
· Średnica łyżki: co najmniej 20 cm,
· Długość rączki: co najmniej 59 cm,

	
	1 szt.
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	28. 
	Tłuczek do mięsa
	Tłuczek do mięsa ma być wykonany z aluminium, rączka z drewna. Z dwóch stron zakończony jest odmiennymi tłoczeniami. Tłuczek ma posiadać drewnianą rączkę. 
· Długość całkowita: co najmniej 31 
cm,
· Szerokość tłuczka, co najmniej 10 cm
	
	1 szt.
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	29. 
	Dzbanki plastikowe 2l
	Wykonane powinny być z wytrzymałego tworzywa sztucznego. Powinny posiadać uchwyt do przenoszenia.
· pojemność: min. 2 l
	
	2 szt.
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	30. 
	Rękawice kuchenne
	Rękawice kuchenne mają być wykonane ze 100 % bawełny, odporne na uszkodzenia. Mają zabezpieczyć dłonie przed gorącymi naczyniami.
· długość: min.  30 cm
· szerokość: min. 14 cm
 
	
	2 opak.
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	RAZEM
BRUTTO: …………………………….
PODATEK VAT:
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